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Стеклокерамическая рабочая поверхность

ИНСТРУКЦИЯ

 ПО УСТАНОВКЕ И ЭКСПЛУАТАЦИИ
Чтобы избежать риска несчастных случаев
Или повреждения прибора 

важно прочитать эту инструкцию

до установки и перед первым использованием
* предыдущее название модели
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1. ВАЖНАЯ ИНФОРМАЦИЯ
●
Перед включением прибора, внимательно прочитайте инструкцию по эксплуатации. Храните инструкцию в надежном месте для дальнейшего использования
●
Убедитесь, характеристики и электрическое напряжение соответствуют для работы в вашем районе.
●
Для достижения наилучших результатов при готовке и эффективного использования энергии, используйте правильный тип и размер посуды. 

●
Этот прибор должен быть заземлен. Необходимо использовать аналогичный по техническим характеристикам кабель. 
●
Не используйте прибор для отопления помещения.
●
Избегайте попадания и размещения на приборе горючих и пластиковых материалов.
●
Избегайте контакта с твердыми и острыми предметами, чтобы не повредить поверхность.

●
Если на поверхности есть трещины. Выключите прибор в кратчайшие сроки.
●
Не прикасайтесь к нагревательным элементам прибора когда готовите и после отключения, они могут быть горячими.
●
Фиксированный шнур питания должен быть оснащен устройством защиты, соответствующей нагрузки, с расстоянием между разведенными контактами не менее
2.ОЗНАКОМЛЕНИЕ С ПРИГОТОВЛЕНИЕМ НА СТЕКЛОКЕРАМИКЕ
●
Стеклокерамическая поверхность это один из самых современных видов способов приготовления пищи. Это также эстетически современно и безопасно для окружающей среды
●
Основные элементы изготовлены из высокотехнологичных материалов, импортируемых из Германии. Конфорки, при включении, достигают рабочей температуры через 3 секунды, а при переключении в течении секунды.
●
Срок годности стеклокерамики составляет, как правило, более 10 лет, что намного превышает по сравнению с другими типами приготовления пищи.
●
Вы будете получать удовольствие от приготовления.
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3. ЭКПЛУАТАЦИЯ ПРИБОРА
3.1 МЕТОДЫ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ
Включите варочную панель и выберите нужную мощность путем включения кнопки выключателя и нажатием сенсорных кнопок уровня мощности. Уровень мощности отображается на рабочей поверхности в виде цифр. После выключения панели, она еще сохраняет тепло, которое можно использовать для подогрева пищи, тем самым вы экономите энергию.

Выбор режимов.
Это поможет вам выбрать, нужный режим, и своевременно  переключить на нужный.
1,2 - Сохранение тепла
3 - Тушение
4 - Приготовление на средней температуре 
5 - Приготовление на сковороде на средней температуре
6 - Быстрое приготовление пищи, жарка при высокой температуре
7,8 – Предварительный нагрев, быстрое кипение и жарка
3.2 ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
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1.
Включение и выключение варочной панели
ВКЛ.: Нажмите кнопку выключателя мягко, при этом будет слышен короткий звуковой сигнал и на дисплее отобразится «0».
ВЫКЛ.: Нажмите кнопку выключателя, пока на дисплее не отобразится индикатор режима.
Примечание: Перейдите к следующему шагу в течение 10 секунд после включения варочной панели или плита автоматически отключится.
2.   Выбор режима приготовления
После включения варочной панели, нажать пальцем на кнопки регулировки температуры 4 или 5, и регулировать температуру по мере необходимости (уровень 1-8).
Кнопка может использоваться многократно. Если удерживать пальцем кнопку, то температура будет переходить на следующий уровень каждые 0,4 секунды.
3.  Индикатор перегрева
Для обеспечения безопасности плиты, при повышении температуры в контрольной части более 84 градусов С, приготовление пищи автоматически прекращается и отображается индикатор «Е». Когда температура контрольной части уменьшится до безопасного уровня, работа плиты возобновится. А индикатор «Е» исчезнет.

4.  Блокировка плиты
В случае необходимости, используйте кнопку функции блокировка. 
Блокировка: Удерживайте пальцем кнопку до появления звукового сигнала и индикатора «-».
Разблокировка: Удерживайте кнопку до появления звукового сигнала и исчезновения индикатора «-».
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5.  Автоматическое выключение варочной панели:
Если вы забыли выключить работающую варочную поверхность, через несколько часов, в соответствии с различными уровнями мощности (см. таблицу), она автоматически отключится.

Встраиваемая стеклокерамическая электрическая варочная поверхность:
	1
	Модель
	HV 32

	2
	Номинальное напряжение/частота
	240V/50HZ

	3
	Номинальная мощность
	2900W

	4
	Вес нетто
	6 кг

	5
	Размеры 
	288x510х60 мм

	6
	Размеры для встраивания
	257x482x60 мм


Части варочной панели (См. рисунок):
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Нагревательные элементы: Запатентованная технология с высокой скоростью нагрева и высокой эффективностью.
Стеклокерамическая панель: Выдерживает температуру до 750 градусов, безопасная, модная, легко чистится.
Сенсорная панель управления: Плавная регулировка мощности.
Снаружи: Элегантная и модная панель с гладкой и ровной поверхностью, без шва
Совет: Электрическая стеклокерамическая поверхность может быть использована в качестве одного из основных элементов в новой кухне.
5. СООТВЕТСТВУЮЩИЕ ТИПЫ ПОСУДЫ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ
Для достижения наилучших результатов при использовании стеклокерамической рабочей поверхности, соблюдайте следующие правила:
- Используйте посуду с горизонтальным и гладким дном. Это обеспечит полный контакт дна посуды с зоной нагрева. Использование кастрюль с деформированным дном недопустимо.
- Используйте посуду достаточного диаметра: чтобы она полностью закрывала зону нагрева

- Располагайте посуду точно над выбранной зоной нагрева.

- Не применяйте алюминиевую и медную посуду, так как остаются неприглядные пятна, которые сложно удалить.
- При покупке посуды для стеклокерамики, проверьте на ней наличие специального значка «для стеклокерамики».

Таблица. Диаметр посуды и зон нагрева
	Диаметр посуды (см)
	Зона нагрева (см)

	14, 16, 18
	14,5

	20, 22
	18

	24, 26, 28
	22
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6. ИНСТРУКЦИЯ ПО УСТАНОВКЕ
Этот раздел предназначен для квалифицированных техников.
  ●         Включенная поверхность достигает высокой температуры в очень короткое время. Не прикасайтесь к зонам нагрева и не разрешайте прикасаться к ним.
●
Никогда не оставляйте включенную поверхность без присмотра.
●
Во избежание пожара, не размещайте бумагу, пластик и другие горючие материалы на поверхности и вблизи ее.
●
При возникновении трещин, отключите поверхность и обратитесь в сервисный центр для замены и ремонта. Используйте только оригинальные запасные части
●
Каждый раз перед использованием убедитесь, что поверхность чистая  и свободна от посторонних предметов.
●
Не перемещайте посуду по варочной поверхности, так как это приводит к царапинам, которые не могут быть восстановлены.
●
Не оставляйте включенной поверхность без посуды.
●
Очищайте поверхность от остатков пищи и жира сразу же после того как закончили готовить пищу. Не оставляйте их на поверхности.
Установочные размеры:
Размеры: 288x510мм
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Закрепление рабочей поверхности:
1.   Возьмите варочную поверхность из упаковки.
2.   Открутите винты, которые соединяют крепежные пластины и поверхность, и возьмите крепежные пластины.
3.   Прикрепите пластины к столешнице с помощью винтов. Верхний край пластины должен быть ниже края столешницы на 10 мм.  Расстояние между боковым краем пластины и столешницы должно составлять 122 мм.
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4.   Подключение к электросети должно быть выполнено квалифицированным электриком.
5.   Осторожно вставьте поверхность в отверстие столешницы.
6.   Закрепите поверхность и пластины с помощью винтов, которые первоначально использовались для крепления пластин.
[image: image6.png]
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7. МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ
●
Это оборудование должно использоваться только взрослыми. Следите  за тем, чтобы дети не касались средств управления и не играли с оборудованием.
●
Не прикасайтесь к нагревающим частям плиты, так как температура поверхности в этой области очень горячая во время использования. Не прокладывайте рядом с плитой электропроводку.
●
Не оставляйте плиту без присмотра, так как масло при готовке может загореться и привести к пожару.
●
Не погружайте плиту в воду, и не допускайте попадания воды  или пара внутрь плиты
●
Чтобы избежать возгорания, не помещайте воспламеняющиеся или другие вещи на поверхность стеклокерамики.
●
Подключайте плиту в соответствии правилами и соответствующими стандартами. Если электропроводка повреждена, отключите плиту, чтобы избежать ее поломки.
●
Не ставьте на горячую варочную поверхность стеклянную и пластиковую посуду
●
В случае если электропроводка повреждена, обратитесь за помощью в соответствующую уполномоченную службу.
●
Варочная поверхность всегда должна быть чистой. Убедитесь в этом перед каждым включением.
●
Не двигайте, не толкайте и не тяните посуду по варочной поверхности, чтобы избежать царапин.
●
Не режьте на варочной поверхности, чтобы избежать царапин.
●
Старайтесь избегать попадания пищи на горячую поверхность во время приготовления, особенно пищи, богатой сахаром и кислотами, которые могут привести к повреждению поверхности.
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8. ОХРАНА ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ
●
Прибор предназначен для приготовления пищи. Не нужно постоянно двигать продукты питания, что позволит экономить электроэнергию и сократить время приготовления.
●
Старайтесь готовить на стеклокерамической панели без добавления воды и масла. Таким образом, будет меньше дыма на кухне, и питание будет более здоровым.
9.  ЧИСТКА И ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ
●
Не опускайте прибор в воду. Дождитесь когда прибор остынет до комнатной температуры, затем протрите мягкой губкой или тряпкой, смоченной в мягком моющем средстве. Используйте подходящий скребок для засохших пятен.
●
Не используйте растворители, сильные коррозионные и абразивные средства.
●
Перед первым использованием, проверьте и убедитесь, что верхняя часть чистая и свободна от мусора. Желательно, чтобы чистка поверхности происходила после каждого использования.
●
Не используйте пар для чистки изделия
10.  СЕРВИС И РЕМОНТ
●
Для ремонта всегда обращайтесь только в авторизованный сервисный центр. При ремонте требуйте использования только оригинальных запасных частей.
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